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I¥AUGURACION. Un momento del acto celebrado ayer en el antiguo Hospital San Juan de Dios./F. J.c.

Eslava Galdn propone

5

seguir el ejemplo del vino

Inaugurado en Jaénell Coﬁgrese de la Cultura del Olivo,

- que tratard de dar soluciones al futuro del aceite de oliva

Jo M. JAEN

El presidente de Ia Diputacion pro-
vineial de Jaén, Felipe Lopez,
inaugurd ayer junto al cansejero
director del Instituto de Estudios
Jienenses (IEJ), José Maria Sille-
rg; la presidenta de la Confedera-
cidn Espafiola de Centros de Esti
dios Locales, Angela Madrid; el
diputado de Cultura y Deportes,
Mareeling Sanchez, y el respon-
sable de la seccién de Cultura del
Olivo en el IEJ, Manuel Parras, el
I Congreso de la Cultura del Oli-
vo, que ha sido impulsado porel
Instituto de Estudios Jienenses
dela Diputacién Provineial.

Este congreso, guie ha sido pues-
to en marcha con el fin de poten-

ciar el estudio, Ia investigaciény

la difusiéh del olive desde sus ver-
tientes cultural ¥ econdmica, y
desde el punto de vista de sus
- beneficios para la salud, cuenta
con la participacion de més deun

centenar ‘de personas, entre -

ponentes, cientificos y asistentes.

Fébrica
El escritor jienense Juan Eslava
Galan ha sido el encargado de ini-
eiar este congreso con la confe-
rencia sobre ‘Olivos y aceite: tna
cultura mediterrdnea’. Eslava
Galan, que nacid, como él mismo
recuerda, «en una fabrica de acei-
te de olivay, es uno de los mayo-
res difusores de la culiura del acei-
te fuera de las fronteras jienenses.
Ha escrito ya tres libros sobre esté
tema y no duda en difundir, siem-
pre que puede, los beneficios de
un producte tan relacionado con
la provincia de Jaén.

El escritor, no obstante, es cri-
tico con la sociedad jienense y; en

De 10 a 11,30 horas

© p Humanismo y Olive (Historia,

Arte y Literatura) Ponencias a

“ cargo de Joaquin Mellado Rodri-

guez (El olivo y el aceite en los auto-

res [atinos’) y Wifredo Rincén Gar-
cia (‘El olivo en el arte espafiol’)

B> Socieeconomia: Carlos Tio Sarale-

. gul ('La evolucién de la PAC y los

acuerdos OMC sobre el sector del

| - aceite de ofiva), Manuef Parras Rosa

(’La econornia oleicola en el perio-
do 1986-2005. Hechos y retos’)

De 122 14,15 horas
3 Exposicién oraf de comunicaciones
de las reas teméticas

De 17 a 18,30 horas

g Cuitivo, calldad y medio ambien-
te: Ponencias a cargo de Marfa Lui-
sa Sorianc Martin (‘Proteccién fito-
sanitaria det olivo”), Andrés Porras
Piedra (‘Mecanizacion del olivar’)

- Aceite de oliva y salud: Ponenclas
a cargo de Francisco Pérez Jimé-
nez ('El aceite de oliva: Un futuro
fleno de expectativas sobre sus efec-
tos beneficiosos), Francisco José
Mataix Verd( (‘El aceite de ofiva.
Un fargo camino, hasta su recono-
cimiento como alimento saludable’)

De'19.a 21,15 horas

B Exposicion oral de comunicaciones

de las &reas tematicas

especial, con el séctor olivarero.
A st1 juicio;'el sectorse preocupa

exclusivamente. «de produeir, .

dejando a un lado otros aspecios
bésicos, como es la comerciali-
zacién del producto». Para Esla-

va Galan, Jaén «se mira dema-
siado el ombligo cuando habla de
aceite de oliva y no tiene en cuen-
ta que se debe atender més a pro-
cesos de calidad que de produe- .
cién», asegura.

E} vine, ejemple
Segtin Eslava Galan, Jaén dehe-

riatener en cuenta el proceso gue
‘han seguido algunas regiones

espafiolas productoras de vino.
«Muchas de ellas estabai: espe-
cializadas en hacer vino de baja
calidad que se vendia a granel.
Ahora, esas bedegas han variado
su politica y sus caldos estdnala
altura de los mejores de Europa,

‘compitiendo en el mundo con

vinos franceses o italianos, Ese es
¢l camino gue tienen que fomar
las cooperativas jienenses», apun-~

16,

E? congreso inaugurado ayer
trataré de explicar la realidad del
sector del aceite de oliva desde un
punto de vista interdisciplinar, en
el que coneurran aspectos cultu-
rales, sociales, econémicos o tec-
nolégicos. La intencién es abrir
un debate sobre vm producto basi-
co en 1a provincia, motor de su
economia y gue no pasa por el
mejor de sus momentos. «La cul-

" fura del olivo es muy amplia y ni

sigquiera agui estamos bien ente-

" rados de 1o que significa el acei-

te», recuerda Eslava Galan, que
considera un enorme aciertola
celebracion de este congreso sobre
el mundo del aceite de oliva.

El congreso finalizara el pro-
ximo 29 de octubre, dia en el que
los participantes realizardn dife-
rentes visitas a lugares de la pro-
vincia relacionados con la pro-
duccibn de aceite. ’




